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Merlot
Alcool: 14.2% vol. ale.
Zahar: sec

Vinificare

Strugurii sunt culesi manual, apoi selectati cu
atentie pe mesele de sortare. Macerarea la rece a
boabelor de struguri dureazd intre 5 51 8 zile, la
temperatura controlatd de 16 °C. Fermentatia
alcoolica (100% prin addugare de drojdii
selectionate) este controlatd la 26-28 °C intre 8-10
zile, urmatd apoi de termo-macerare Intre 5 si 8 zile.

Maturare

12 luni in baricuri de stejar frantuzesc.

Organoleptic

Rosu granat

Cirese, lemn de cedru, prune uscate
Mure, cafea, piper rosu

Maximum 5 ani

Recomandat a fi pastrat la 13°C si servit la
maximurn 18°C.

Descriere completd

"Alira Merlot 2013 are un corp mediu cu taninuri plicute si
o aciditate bine integrata, tipica zonei din Dobrogea.
Aromele de cirese, prune si lemn de cedru te izbesc inca de
la primul miros. Gustul are note puternice de fructe de
padure negre, cafea si un final lung si piperat, exact cat
sd-ti imprime vinul pe papile.”
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MERLOT

ALIRA este o crama de tip
boutique din Sud-Estul
Romdnses, cu doar 80 de
heectare in regiunea [)ulmrgm
si un celebru vinificator
francez, iru]rﬁ.!_{mi!'it de
Romiénia, Marc Dworkin.

() renagtere majord a st loc oy
un decenin in wrmd, aunc cand
Dr. Karl Hauptmann, entuziast
al vinului 51 om de afacen, a decis
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WineRo Crama S.R.L.
email: sales@alira.ro
www.ALIRA.ro

g4 schaimbe  fata  vinului
rominesc si terenurile de la
ALIMAN, prin dezvoltarea
unui  project de  viticulturd-
viniculturd, ca parte a4 Ui
program international.

Activitatea Viniriel ehte
indreptatd  spre crearea  de
vinuri distincte, care combind
tehnologia moderni i
metodele traditionale, cum ar fi
recoltarea manuali & selectarea
cu atentie a1 strugurilor.
Vinurile de Alira au primit
MUMEroase premii la concursur
nafionale & mternationale de
vin i sunt apreciate de unii
dintre cel mai bine cunoscufs
L:|-_'f_{=.|~.|;'um'| de vin din lume,
cum ar fi Jancis Robingon, s
sunt gata si cucereasci lumea,




